oY/ NAB NTABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHKLE HA XPAHA U JUIATHOCTUKA HA

1'«:1\1;»»&

BOJIECTV KAJ }KMBOTHM e
W3BELLTAJ OA JABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE Op 7.802
(co akpeauTMPaHO MOCTPUPatbe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yA. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakegoHuja
UssewrTaj 6p. 245023/5 X

XemucKa aHanusa

Mme Ha BapatenoT : JKM Boposoa H. UanHAaeH
Appeca Ha 6apatenot: ya. 9 66 UnnHaeH - OnwTUHCKa 3rpaaa UnuHpeH

Bpoj Ha Baparbe 3a ucnurtysarbe: 245023 X
MponpatHo nucmo (6p, Aatym): /

[JaTtym Ha 3ematbe: 25.10.2023
[atym Ha npuem: 25.10.2023

| Bosen: Ha geH 25.10.2023 roanHa, 0BNacTeHOTO inue Hukona L|BETKOBCKKU U3BPLUKN 3eMakbe Ha NPUMEpPOoK BOAa
3a nuetbe 3a TecTupare Ha GU3NYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il ONUC Ha MECTO Ha 3emarbe Ha NpumepoLu: BoaaTa 3a N1etbe e 3eMeHa 04 YajHa KyjHa Bo CpeAHO ONWTUHCKO
CTpy4HO yumnamwre " UnuHaeH".

Il MpumepouuTe ce 3eMeHWU COrNacHO NJIaH 33 3emMarbeé Ha NpuMepoLii: OB 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha
npumepoLu.

IV CraHaapaM M meToaM 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTeo 33 3emarbe Ha
NPUMEPOLM BOAE 3a NeHe Of NPEYUCTUTENHW CTAaHULM U BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHI CUCTEMM.

V [lononHyBara, OTCTanysaka MM UCKNYUYyBakba 04 METOAO0T 1 0/, N/1IaHOT 32 3eMakbe Ha NpMmepoLm: /
VI Peaynratu:

KapaKTepucTukiu Ha NpumepoKkoT:Boaa 3a nuetbe — CpefHO ONWTUHCKO CTRYYHO yuuauwTe "UnuHaen”.

(MMe, TProBCKo MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KOMYecTBo)
MepHa CoobpasHocr
WUa. 6poj

A. bpoj Mapamerpu Tocr meroi Pesyntar of Heoppe- FpaHu4YHK 3aposonysa/
MCMIUTYBAHKETO | AEHOCT BpegHOCTH Mpudarnuso/
ks He sagosonysa

245000623 | Boja MKC EN 1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a/10BO/YBa

Mwupuc 1SO 13301:2018 H.4, / Hema 3a4,080/yBa

Bryc ISO 13301:2018 H.4 / Hema 3agosonysa

TemnepaTypa PY7.4-11x +10,5 °C / 25°C 3a408B0NYyBa

MaTtHocT MHKC EN ISO 7027-1: 2017 0,13 NTU / 1,5 NTU 3agoBonysa

pH MKC EN ISO 10523:2013 7,76 / 6,5-9,5 pH 3afoBoNysa

efuHULM

NoTpouysayka Ha KMnO4 MEKC EN ISO 8467:2007 1,79 mg/L i 8 mg/L 3af0BONYBa

En. cnpoBoAnUBOCT MKCEN ISO 27888: 2007 686 uS/cm / 2500 pS/cm 3ap0BoO/YyBa

AmoHujak (NH,) MKC 1SO 7150-1:2007 0,04 mg/L / 0,5 mg/L 3a[40BONYBa

M3danue: 1 Bepauja: 4 | Bo cuna o0d: 20.06.20222. J
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&Y NIAB JIABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAKE HA XPAHA U IMJIATHOCTUKA HA

Tectnpun.e

1 BONIECTU KAJ HUBOTHU MKC EN ISOUEC 17028
Food(@lab 06 7.8-02 5{

s s M3BELLUTAJ Of1 NTABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE MIKC ENl ISO/IEC \‘:--/ ’

(co akpeguTUpaHO MocTpupatbe e

peanmMp ) 17025:2018 —
™ Hutputi (NO3) MKC I1SO 26777:2007 0,08 mg/L / 0,5 mg/L 3aposonysa
P Hutpati (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 12,9 mg/L / 50 mg/L 3apoBonyBa
e Xnopuau MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3agoBonysa
Meneso MKC 1SO 6332:2007 0,06 mg/L / 0,2 mg/L 3agoBonysa
PesuayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,25 mg/L / 0,5 mg/L 3apo8onyBa

NcnnuTyBaHWOT NPUMEPOK MM 3a40BONYBa KPUTEPUYMMTE 3a BapaHuoT napamerap cornacHo MpasuAHUKOT 3a 6e36eaHOCT U KBANUTET Ha
BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHcku ycnosu: v’ COH4YeBO [ 061ayHO [ NPOMEHANBO O BPHEXUBO
HauuH Ha cknaguparbe: naguaHuK

L- Temnepatypa Ha NagUHKK 3@ TPAHCMOPT Ha NPUMEPOKOT: 4 + 2°C
¥

O TemnepaTtypa

MocTpupareTo e U3BpLUEHO 04 CTpaHa Ha:

o Knuent

Cgéﬁoﬁpun: M-p Munuua Tpajnocxa.....Z‘E‘fﬁ(}é‘(ﬁ({@digg_

Sl P-n Ha xemucKka nabopatopuja

Oatym(un) Ha n3seayBarbe Ha nabopaTopuckuTe aKTUBHOC H?2/5/10.2023-30.10.2023
[aTtym Ha uspasarbe Ha ussewwTajot: 30.10.2023

Co * ce 03Ha4eHyBa HeaKPeaMTHPaH MeTog

**Kora knuHetoT He 6apa usjasa 3 co06Pa3HOCT BO U3BELITAJOT Ce U3BECTYBA MEPHATa HEOAPeAEHOCT, BO CUTE APYIW CAyYau MEpHATa HEeOAPeaeHOCT, ce
NPECMETYBa BO PE3YATATOT Camo no Gaparbe Ha KAWeHToT.

*** ce o3mHauysaaT meToam Kou ce fobueHn o cTpana Ha nabopaTopuja co koja ®yg Nab uma cknydeHo Aoroeop 3a copaboTka

WUsjasa 3a HenpucTpacHocT
Pakosopcrsoro Ha ANTY ®yp /a6 A00-Cronje rapaHTUPa ieKa CUTE aKTUBHOCTU 33 UCMIMTYBakbe Ce W3BPLUYBaaT HENPUCTPACHO M
i BO cornacHoct co Gaparwara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANYKMU Ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha O6jeKTMBHM AOKa3u 3a
ycornaceHoct co pedepeHTHUTE CTAaHAAPAN W BP3 OANYKWTE HE MOMAT Aa BAMjaaT APYrvM MHTEPECcH WAWU APYrv CTPaHWM U HUKO]
Hema npaeo Aa Bavjae Ha BpaboTeHWTe BO OAQHOC Ha Pe3yNTaTUTE OLHOCHO HEMa NpaBo Ha 6MNO KaKBW BHaTPELUHM,
HaABOpeLHM, KOMepumrjanH1, PUHAHCUCKU K APYT BUA NPUTUCOLM M BAMjaHKja.

3abenewka bp. 1: Pesyntatute of TECTOBMTE Ce OAHECYBAaT Camo 3a UCTIUTYBaHWTE npumepoun. OB0] NPOTOKON HE CMee Aa ce PenpoayuMpa OCBeH CO
nucmeHa ao3eona Ha nabopaTopujarta u BO LENocT.

3abenewxa bp. 2: labopaTopujaTa He ofroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUWTE AOCTaBEHW Of NOAHOCWTENOT BO Gaparero 3a UCNUTyBatkbe.

3abenewka bp. 3: Kora KNMEHTOT M3BPLUMA 3EMatbe Ha NpMmepouuTe, nabopaTopwjaTa He HOCK OATOBOPHOCT 33 Perpe3eHTaTMBHOCTa Ha NPUMEpPOLUTE.
Jabenewxa Bp. 4: M3eewTajor of NaboOpPaTOPUCKOTO UCNUTYBaKLE Ce W34aBa Bo cornacHocT co MNP 7.8 U3secTyBatbe 3a pesynTaTy.

3abenewka bp. 5: [lokonky kameHTOT Bapa u3BewTajoT o NabopaTOPMCKO MCMWTYBakbe 4a COAPMWM M3jaea 3a coobpasHoct, nabopatopujara nocranysa
COrNacHo NpaeWno 3a AOHecyBarbe Ha oA/yKa 33 u3jasa 3a coobpasHoct. OBa npasuno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwmu 3a
JAOHecyBatbe OAYKa U M3jaBa 3a coobPasHOCT U riacK:

Mpaeuno Ha BUHApPHa 0ANYKA 33 eAHOCTABHO NpudaKkarse Kora:

- U3MepeHaTa BpefHOCT e NOA rpaHvuaTa Ha npudakare AL=TL - ,3agosonysa” unm

- U3MEpeHaTa BpefHOCT e Had rpaHvuaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agosonysa *

COFNACHO BAMEYKMOT NPABUAHWMK Ha HAUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewxa bp. 6: CuTe akpeaMTUPaHX METOAM OF ONCEroT Ha akpeguTauwja ce objasenu Ha Beb crpanata www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

W3danue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna od: 20.06.20222.




&y NIAB IABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ HUBOTHU

Tecinpuine

MRC ENISOOEC 17025

06 7.8-02
MU3BELLTAJ O] NABOPATOPUCKO HCHH'}I‘VBAI-bE MKC EN 1S0/IEC
(co akpeguTMpaHo mocTpuparse 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,,bopuc Tpajkosckn” 6p.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

MU3BsewrTaj 6p.245023/5

Murpobuonoluka aHanusa

Mme Ha Bapatenor : JKMN Bogoeopg H. UnuHaeH
Appeca Ha bapaTenot : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTUHCKa 3rpaga ManHaeH

Bpoj Ha Bbaparbe 3a ucnutysarbe: 245023
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

Hatym Ha 3emarbe: 25.10.2023
Oatym Ha npuem: 25.10.2023

I Bosea: Ha aeH 25.10.2023 rogunHa, oBnacTeHoTo nuue Hukona LLBETKOBCKM U3BPLUK 3eMatbe Ha npUuMepoK Boaa
33 Nuerbe 3a TecTUparbe Ha MUKpPobuMonoLwKa aHanmsa.,

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: BogaTa 3a n1erbe € 3emeHa oA YajHa KyjHa Bo CPpeaHo OMWTUHCKO
CTPY4YHO yYnauwTe " Unungen".

Il Mpumepouyute ce 3eMeHM COrNacHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouyn: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLM.

IV Cranpapau m metopm 3a semarwe Ha npumepoun: MKC I1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoLM 3a
MUKpobKuonoLwKa aHanmsa.

V flononHysarba, OTCTanysara UM UCKAYYyBakba 04 METOAOT U Of NIAHOT 3a 3eMakbe Ha npumepouu: /

VI Pesynraru:

1.KapakrepucTuku Ha npumepokoT: Boga 3a nuerbe — CpeHO ONLUTHMHCKO CTPy4HO yunnuwre "Unungen".
(vme, Tproscko ume, cepuja, AaTym Ha MPOWU3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KOAWYEecTBO)

MepHa CoobpasHocr
Mo :
A. 6poj Mapamerpy Tacrmeron Pesyntarog HEDADEIR: FpaHuuHKu 3aposonysa/
WCNUTYBaKETO i BpPeAHOCTH Mpudarnuso/
He 3aj0B0NyBa
245000523 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100mlI if 0 cfu/100ml 3apnosonyea
Konndopmuu Baktepuu MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml V4 0 cfu/100ml 3apoBonysa
E.coli MKCENISO 9308-1 [ O cfu/100ml / 0 cfu/100ml | 3agosonysa
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyndutopeayuypaykm MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
bpoerse MUKpoopraHuamm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonyea
Ha Kyatypa 22°C
Bpoere mukpooprasmuzmm MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KynTypa 37°C /

WcnuTyBaHWOT NpUMepOK rv 3a40BO/YBa KpUTEPUYMUTE 3a Bapanute napametpu cornacHo MpasuaHUKOT 3a 6e36egHOCT U
KBanuTeT Ha BoAaTa 3a nuetrbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 u Mpunor 4).

Haoanue: |

l Bepzuja: 4

| Bo cura 00: 20.06.2022:
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®Y/1 NAG NAGOPATOPMIA 3A UCTIUTYBAHGE HA XPAHA U IJATHOCTMKA HA
BONECTU KAJ JKMBOTHU ‘ e mones T
W3BELLITAI O, NABOPATOPUCKO UCMIUTYBAHSE MKCC)EI,E:I.ISS-gilEC C’/ﬁ
€O aKpeaAUTUPaHO MOCTPH g
(co AxpeRITMpAHO MOCTENRAILG) 17025:2018
BpeMeHCKH VC.HUBH: v COHYeBO O 06ﬂa"|H0 m| npoMeHﬂHBD m} BpHeH{.ﬂHBD a Temnepawpa

HauuH Ha cknaguparbe:  NagUaHUK
TemnepaTypa Ha NaAUaHWK 3a TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4 +2°C

MocTpupareTo e M3BpLWEeHo 04 CTPpaHa Ha:

0 dya NNab Hukona LIBETKOBCKM (co akpeanTupaHa MeToAa) ... Lo/
/vme, npesyMe Ha-AULETO Koe 1o U3BpLNNO mocTpiparbeTo /

1 L
{145 0pobpun: AHAPEa BOWKOCKA. .....cviwriiivieiies

: & P-nHa mukpobuonowka nabopatopuja

W3pabotun: Enena lopruescka.......

[atym(u) Ha u3senysarse Ha nabopaTopuckuTe aKTUBHOGT: 25.10.2023 -28.10.2023
[aTtym Ha u3aasarve Ha ussewrTajot: 30.10.2023

Co * ce 03HauYyBa HEAKPeAWUTMPaH MeToL

**Kora KAMHETOT He Bapa u3jasa 3a cOOBPA3HOCT BO W3BELWTA]OT CE M3BECTYBA MEpPHATa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYIY CyHawn MepHarta HeoapegaeHocT, ce
npecmeTyea BO PesynTaroT camo no Baparbe Ha KAWEHTOT.

*%% co 03HauyBaaT MeTOAM Kou ce aobueHu o cTpaHa Ha nabopaTopuja co Kkoja ®ya Nab vma cknyyeHo forosop 3a copabotka

WM3jasa 32 HENpPUCTPACHOCT

PakosogcTeoTo Ha ANTY dya Nlaé A00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTUBHOCTU 3a WCAUTYBaH:E Ce M3BPLUYBAAT HEMPUCTPACHO U
BO cornacHoct co Gaparata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe oANyKM ce HOcat Bp3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM [0Ka3K 33
YCOTrNAceHoCT €O pedepeHTHUTe CTaHAAPAN U BP3 OANYKUTE HE MOXaT A3 BAMjaaT APYrY MHTEPECH UM APYTU CTPAHW U HUKO]
Hema npaso Aa BAvjae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pesynTaTuTe OAHOCHO HEMa Npaso Ha 6uno KakBM BHaTPeLHW,
HafBOPeLH Y, KoMepuujanHu, GUHAHCUCKU U APYT BUA NMPUTUCOLX U BAUjaHKja.

3abenewxa bp. 1: PesyntaTute of TECTOBUTE Ce OAHECYBaaT camo 33 ucnuTysanuTe npumepouy. OBOj NPOTOKO/ HE cMee Aa Ce penpoayuvpa OCBeH co
nuMcmeHa aoasona Ha nabopatopujaTa M BO UENocT.

3abenelwka bp. 2: NabopatopujaTa He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLUTE AOCTABEHW o nogHockTenoT Bo baparbero 3a UCnuTyearse.

3aBenewra Bp. 3: Kora KNAWEHTOT M3BPLIMA 3EMatbe Ha NpumepouuTe, naBopaTopujata He HOCH OArOBOPHOCT 33 PENPe3eHTaTUBHOCTA Ha NpUMepounTe.
3abenewka bp. 4; M3sewTajoT o NabopaToPUCKOTO UCAWTYBaKE Cé U3A3Ba g0 cornacHoct co MNP 7.8 WagecTysatbe 3a pesynratu.

Jabenewna bp. 5: JOKONKY KAWEHTOT Gapa waselWwTajoT oA NabopaTopucKo MCNUTYBatbe Aa COAPHKN wajaga 3a coobpasHoct, nabopatopujaTa nocranyea
COrNacHo NMpaBWio 33 AOHECYBabe Ha OANYKa 32 u3jasa 32 coobpasHocT. OBa NPasMno e BO COrNACHOCT CO Touwka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boaud 3a
[OHeCcyBarbe OLNYKa U M3jaBa 3a cO0BPa3HOCT W rnacu:

Mpaeuno Ha BuHapHa oANyKa 33 egHOCTaBHO npudakatee Kora:

- M3MepeHaTa BPeaHOCT & NOA rpaHuuaTa Ha npudararse AL=TL — ,3an080nyBa" MK

- U3MepeHaTa BPeAHOCT e Had rpanvuara Ha npudararse AL=TL- , He 3ap0BONYEa i

COTNIacHO BAKEYKMOT NPaBUAHWK Ha HAUMOHANHOTO 3aKOHO38CTRO.

JaBenewwa Bp. 6: CUTe aKPeaNTUPAHU METOAM OA ONCEroT Ha akpenwTauuja ce objaseHn Ha Beb cTparaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Haoanue: | Bepauja: 4 Bo cuna 00 20.06.20222 l
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